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1. Календарный учебный график

Мес

Сентябрь

2
9
 -
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Октябрь

2
7
 -
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Ноябрь Декабрь

2
9
 -

 4

Май Июнь

2
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Июль

2
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2

2
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 -

 1

Февраль

2
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Март

3
0
 -
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Август

2
7
 -

 3
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2. Сводные данные

27 165

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5

4 7 7 7

Итого

Теоретическое обучение 37 37 36 28

31

Учебная практика 2 2

Экзаменационные сессии 6

Производственная практика 8 2 10

4 4

2

Выпускная квалификационная работа

2

Каникулы 9 9 9 9 10 46

Гос. экзамены и/или защита ВКР

 Итого 52 52 52 52 52 260

Студентов

 Групп



7;17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 15 16 17 22 23 24 25 43 44 45 46 47 48 49 61 62 63 64 65 66 67 79 80 81 82 83 84 85 97 98 99 100 101 102 103 115 116 117 118 119 120 121 164 ### 166,00 167 168 169 170 171

3
4 28 25 6 3 1 53 8976 8976 907 6821 376 240 240 86 60 48 6 1 489 75 49 84 78 38 1 638 106 55 64 88 14 1 173 65 37 66 56 42 1 423 69 56 54 44 18 61 1 098 61 43 - 17.6% 202
5
6 28 25 6 3 1 53 8976 8976 907 6821 376 240 240 86 60 48 6 1 489 75 49 84 78 38 1 638 106 55 64 88 14 1 173 65 37 66 56 42 1 423 69 56 54 44 18 61 1 098 61 43 - 17.6% 202
7
8 11% 85% 5%

9 27 25 6 3 1 53 8004 8004 844 6785 367 213 213 86 60 48 6 1 489 75 49 84 78 38 1 638 106 52 64 88 14 1 173 65 37 66 56 42 1 423 69 44 52 44 18 1 062 52 31 - 19% 202
10
11 11% 85% 5%

12 Б1 27 25 6 3 1 53 8004 8004 844 6785 367 213 213 86 60 48 6 1 489 75 49 84 78 38 1 638 106 52 64 88 14 1 173 65 37 66 56 42 1 423 69 44 52 44 18 1 062 52 31 - 19% 202
13
14 Б1.Б 14 8 3 1 23 3528 3528 372 2986 170 98 98 44 44 12 6 891 47 29 42 46 16 815 53 27 32 42 14 597 35 20 28 26 20 683 35 22 - 16.7% 86

15 1 1 144 144 12 123 9 4 4 6 6 123 9 4 36 50% 4 3 История и философия ок-2, 7, 6

16 4 2 2

18 2 2 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 57.1% 3 История и философия ок-1, 7

19

21 2 1 12 252 252 26 213 13 7 7 12 128 4 4 14 85 9 3 36 4 6 Иностранный язык ок-5, 7

22 4 2 2

24 3 3 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 57.1% 4 31
Технология переработки продукции 

растениеводства
ок-4; пк-1, 8, 28

25 4 2 2

27 4 4 180 180 18 153 9 5 5 6 12 153 9 5 36 66.7% 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
ок-3

28 4 2 2

30 2 1 12 252 252 26 213 13 7 7 6 6 92 4 3 6 8 121 9 4 36 53.8% 8 32 Высшая математика пк-13, 25

31 8 2 2 2 2

33 1 1 180 180 16 155 9 5 5 8 8 155 9 5 36 4 46 Физика и информатика опк-1; пк-13

34 4 2 2

36 2 2 180 180 16 155 9 5 5 8 8 155 9 5 36 4 46 Физика и информатика опк-1

37 4 2 2

39 1 1 144 144 16 119 9 4 4 8 8 119 9 4 36 4 33 Химия пк-26, 27

40 4 2 2

42 1 1 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 8 Экология, почвоведение и агрохимия пк-9

43

45 2 2 180 180 20 151 9 5 5 10 10 151 9 5 36 4 33 Химия пк-26, 27, 3

46 4 2 2

48 3 3 144 144 20 115 9 4 4 8 12 115 9 4 36 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
пк-1, 5, 6, 26

49 4 2 2

51 1 1 144 144 14 126 4 4 4 6 8 126 4 4 36 4 29
Технология продукции и организация 

общественного питания
пк-5

52 4 2 2

54 4 4 144 144 14 126 4 4 4 6 8 126 4 4 36 4 33 Химия опк-3; пк-9

55 4 2 2

57 4 4 144 144 14 126 4 4 4 6 8 126 4 4 36 57.1% 4 47 Безопасность жизнедеятельности ок-9

58 4 2 2

60 3 3 144 144 18 122 4 4 4 6 12 122 4 4 36 4 35 Технология переработки продукции животноводствапк-5, 6, 7, 12

61 4 2 2

63 1 1 2 252 252 26 213 13 7 7 12 14 213 13 7 - 8

64 8 4 4

66 2 2 144 144 12 123 9 4 4 6 6 123 9 4 36 4 26 Транспортно-энергетические средства и механизация АПКпк-2

67 4 2 2

69 2 2 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 4 43 Электроэнергетика и электротехника пк-2

70 4 2 2

72 *

73 4 4 180 180 14 157 9 5 5 4 10 157 9 5 36 4 35 Технология переработки продукции животноводствапк-10

74 4 2 2

76 3 3 180 180 18 153 9 5 5 6 6 6 153 9 5 36 33.3% 6 31 Технология переработки продукции растениеводстваопк-4; пк-10, 11

77 6 2 2 2

79 3 3 144 144 18 117 9 4 4 6 12 117 9 4 36 4 31
Технология переработки продукции 

растениеводства
опк-2; пк-25

80 4 2 2

82 4 4 144 144 14 121 9 4 4 6 8 121 9 4 36 4 31 Технология переработки продукции растениеводствапк-4, 8, 1

83 4 2 2

85 1 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 21 Физическая культура и спорт ок-8

86

88 *
89
90 Б1.В 13 17 3 3 30 4476 4476 472 3799 197 115 115 42 16 36 598 28 20 42 32 22 823 53 25 32 46 576 30 17 38 30 22 740 34 22 52 44 18 1 062 52 31 - 20.8% 116
91
92 Б1.В.ОД 11 9 1 3 18 2700 2700 304 2257 139 75 75 18 8 12 274 12 9 42 32 22 751 53 25 14 20 200 18 7 32 30 14 547 25 18 28 24 8 485 31 16 - 18.4% 68

93 2 2 72 72 12 56 4 2 2 6 6 56 4 2 36 50% 41 Менеджмент, маркетинг и право ок-6; пк-1

94

96 1 1 108 108 12 92 4 3 3 6 6 92 4 3 36 50% 3 История и философия ок-6, 7

97

99 1 1 108 108 12 92 4 3 3 6 6 92 4 3 36 50% 3 История и философия ок-6, 7

100

102 2 2 144 144 14 121 9 4 4 6 8 121 9 4 36 57.1% 4 39 Экономика и организация ок-3

103 4 2 2

105 1 1 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 4 33 Химия пк-26, 3

106 4 2 2

108 3 3 108 108 14 85 9 3 3 6 8 85 9 3 36 4 8 Экология, почвоведение и агрохимия пк-9

109 4 2 2

111 2 2 144 144 14 121 9 4 4 6 8 121 9 4 36 4 33 Химия пк-26, 27

112 4 2 2

114 2 2 144 144 14 121 9 4 4 6 8 121 9 4 36 4 24 Общетехнические дисциплины опк-4; пк-10

115 4 2 2

117 2 2 180 180 14 157 9 5 5 6 8 157 9 5 36 4 33 Химия пк-26, 27

118 4 2 2

Индекс Наименование

Формы контроля
Всего часов ЗЕТ

Экза

мены

Заче

ты

Заче

ты с 

оцен

кой

Курс

овые 

прое

кты

Распределение по курсам

Часов 

в ЗЕТ

ЗЕТ в 

нед.

Пр/Ауд

(%)

Итого 

часов в 

интера

ктивно

й 

форме

Итого 

часов в 

электро

нной 

форме

Курс 4 Курс 5

Часов

Закрепленная кафедра

КомпетенцииПо 

ЗЕТ

По 

плану

в том числе

Экспе

ртное
Факт

Курс 1 Курс 2 Курс 3

Курс

овые 

рабо

ты

Конт

роль

ные

Конта

кт. 

раб. 

(по 

учеб. 

зан.)

СРС
Контр

оль
ЗЕТ

Часов

Лаб Пр ИЗ СРСЛаб
ЗЕТ

Часов

ЗЕТ
ИЗ СРС

Конт

роль

ЗЕТ
Лек

Конт

роль
Лек

ЗЕТ Код Наименование

ЧасовЧасов

Лек Лаб Пр ИЗ СРС
Конт

роль
Лек Лаб Пр Лек Лаб Пр ИЗ СРС

Конт

роль

Конт

роль
Пр ИЗ СРС

Итого

Итого по ООП (без факультативов)

Б=46%  В=54%  ДВ(от В)=34.7%

Итого по блоку Б1

Б=46%  В=54%  ДВ(от В)=34.7%

Дисциплины (модули)

Базовая часть

Б1.Б.1 История
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.2 Философия
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.3 Иностранный язык
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.4
Основы законодательства и стандартизации в 

пищевой промышленности
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.5 Экономика и управление производством

в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.6 Математика
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.7 Информатика
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.8 Физика
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.9 Органическая химия
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.10 Биология
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.11 Биохимия
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.12
Анатомия и гистология сельскохозяйственных 

животных
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.13 Общая микробиология и микробиология

в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.14 Биологическая безопасность пищевых систем
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.15 Безопасность жизнедеятельности
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.16 Общая технология отрасли
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.17 Теплоэнергоснабжение предприятий
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.17.1 Теплотехника
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.17.2 Электротехника
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.18 Реология
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.19 Процессы и аппараты
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.20 Автоматизированные системы управления

в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.21 Метрология и стандартизация
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.Б.22 Физическая культура и спорт
в т.ч. часов в инт. форме:

Вариативная часть

Обязательные дисциплины

Б1.В.ОД.1 Маркетинг
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.2 Культурология
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.3 Социология
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.4 Экономика
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.5 Неорганическая химия
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.6 Экология
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.7 Физическая и коллоидная химия
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.8 Механика
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.9
Аналитическая химия и физико-химические 

методы анализа в т.ч. часов в инт. форме:



120 2 2 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 57.1% 4 29
Технология продукции и организация 

общественного питания
пк-13, 25

121 4 2 2

123 2 2 108 108 14 85 9 3 3 6 8 85 9 3 36 4 24 Общетехнические дисциплины опк-1; пк-13

124 4 2 2

126 3 3 144 144 20 115 9 4 4 8 12 115 9 4 36 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
пк-26, 27

127 4 2 2

129 5 4 5 4 324 324 36 275 13 9 9 6 6 6 122 4 4 8 10 153 9 5 36 16.7% 8 35
Технология переработки продукции 

животноводства
пк-5, 7, 11

130 8 2 2 2 2

132 5 5 144 144 16 119 9 4 4 8 8 119 9 4 36 50% 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
пк-8

133 4 2 2

135 4 4 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 57.1% 4 31 Технология переработки продукции растениеводствапк-1, 2, 13

136 4 2 2

138 4 4 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 4 31 Технология переработки продукции растениеводстваопк-2; пк-10

139 4 2 2

141 4 4 144 144 16 124 4 4 4 8 8 124 4 4 36 35
Технология переработки продукции 

животноводства
опк-2; пк-3, 5

142

144 4 4 144 144 14 121 9 4 4 6 8 121 9 4 36 4 31
Технология переработки продукции 

растениеводства
опк-4; пк-10

145 4 2 2

147 5 5 144 144 14 121 9 4 4 6 8 121 9 4 36 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
пк-5, 9

148 4 2 2

150 5 5 108 108 12 92 4 3 3 6 6 92 4 3 36 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
опк-3; пк-2, 5

151 4 2 2

153 *
154
155 Б1.В.ДВ 2 8 2 12 1776 1776 168 1542 58 40 40 24 8 24 324 16 11 72 18 26 376 12 10 6 8 193 9 4 24 20 10 577 21 15 - 25% 48
156
157 336 336 328 72 72 72 112 36 21 Физическая культура и спорт ок-8

158
160
161 Б1.В.ДВ.1

162 1 1 72 72 14 54 4 2 2 6 8 54 4 2 36 57.1% 4 41 Менеджмент, маркетинг и право ок-4; пк-28

163 4 2 2

165 2 1 1 72 72 14 54 4 2 2 6 8 54 4 2 36 57.1% 4 3 История и философия ок-6, 5

166 *
167
168 Б1.В.ДВ.2

169 1 1 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 57.1% 4 3 История и философия ок-2, 6

170 4 2 2

172 2 1 1 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 57.1% 4 3 История и философия ок-2, 6

173 *
174
175 Б1.В.ДВ.3

176 1 1 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 57.1% 4 3 История и философия ок-5, 7

177 4 2 2

179 2 1 1 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 57.1% 4 3 История и философия ок-5, 7

180 *
181
182 Б1.В.ДВ.4

183 3 3 144 144 16 124 4 4 4 6 10 124 4 4 36 4 33 Химия пк-26, 27

184 4 2 2

186 2 3 3 144 144 16 124 4 4 4 6 10 124 4 4 36 4 33 Химия пк-26, 27

187 *
188
189 Б1.В.ДВ.5

190 1 1 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 4 33 Химия пк-9, 26

191 4 2 2

193 2 1 1 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 4 33 Химия пк-9, 26

194 *
195
196 Б1.В.ДВ.6

197 3 3 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 4 33 Химия пк-26, 27

198 4 2 2

200 2 3 3 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
ок-7; опк-1

201 *
202
203 Б1.В.ДВ.7

204 5 5 108 108 12 92 4 3 3 6 6 92 4 3 36 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
пк-26

205 4 2 2

207 2 5 5 108 108 12 92 4 3 3 6 6 92 4 3 36 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
пк-9, 11

208 *
209
210 Б1.В.ДВ.8

211 3 3 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
ок-4; пк-1

212 4 2 2

214 2 3 3 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
пк-1, 5, 6, 26

215 *
216
217 Б1.В.ДВ.9

218 5 5 144 144 14 126 4 4 4 6 8 126 4 4 36 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
пк-1, 9

219 4 2 2

221 2 5 5 144 144 14 126 4 4 4 6 8 126 4 4 36 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
опк-1; пк-26

222 *
223
224 Б1.В.ДВ.10

225 5 5 108 108 12 92 4 3 3 6 6 92 4 3 36 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
пк-5, 7, 27

226 4 2 2

228 2 5 5 108 108 12 92 4 3 3 6 6 92 4 3 36 4 35 Технология переработки продукции животноводствапк-1, 5

229 *
230

Б1.В.ОД.10
Информационные технологии 

автоматизированного проектирования
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.11 Инженерная и компьютерная графика
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.12 Химия и физика молока и молочных продуктов

в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.13 Технология молока и молочных продуктов

в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.14
Модуль: Проектирование предприятий молочной 

промышленности
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.15 Основы промстроительства
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.16 Холодильная техника и технология
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.17
Научные основы технологии молока и молочных 

продуктов
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.18
Технологическое оборудование молочной 

промышленности
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.19
Технология детских и диетических молочных 

продуктов
в т.ч. часов в инт. форме:

Б1.В.ОД.20
Производственный контроль в молочной 

промышленности
в т.ч. часов в инт. форме:

Дисциплины по выбору

Элективные курсы по физической культуре и 

спорту в т.ч. часов в инт. форме:

1 Правоведение
в т.ч. часов в инт. форме:

Психология и педагогика

1 Аграрная история России
в т.ч. часов в инт. форме:

История Дальнего Востока

1 Русский язык и культура речи
в т.ч. часов в инт. форме:

Основа ораторского искусства

1 Биоорганическая химия
в т.ч. часов в инт. форме:

Химия дисперсных систем

1 Химия биогенных элементов
в т.ч. часов в инт. форме:

Химия элементов

1 Пищевая химия
в т.ч. часов в инт. форме:

Физиология сельскохозяйственных животных

1 Биотехнология молока и молочных продуктов

в т.ч. часов в инт. форме:

Технология продуктов из белково-углеводного 

сырья

1
Основы животноводства и первичная переработка 

молока
в т.ч. часов в инт. форме:

Морфология сельскохозяйственных животных

1
Физико-химические свойства молока и молочных 

продуктов
в т.ч. часов в инт. форме:

Реологические свойства молока и молочных 

продуктов

1 Микробиология молока и молочных продуктов

в т.ч. часов в инт. форме:

Пищевая микробиология



231 Б1.В.ДВ.11

232 4 4 144 144 14 121 9 4 4 6 8 121 9 4 36 57.1% 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
опк-3; пк-7

233 4 2 2

235 2 4 4 144 144 14 121 9 4 4 6 8 121 9 4 36 57.1% 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
опк-3; пк-7

236 *
237
238 Б1.В.ДВ.12

239 5 5 180 180 16 155 9 5 5 6 10 155 9 5 36 62.5% 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
пк-26, 27

240 4 2 2

242 2 5 5 180 180 16 155 9 5 5 6 10 155 9 5 36 62.5% 4 35
Технология переработки продукции 

животноводства
пк-5, 26

243 *
244
246 ДВ*
247
248

249
По 

ЗЕТ

По 

плану

Конта

кт.р.
СР ЗЕТ Эксп Факт СР Ауд СР Ауд СР Ауд СР Ауд СР Ауд

250 Б2 648 648 18 18 2 3 8 12 2 3
251
252 Б2.У 108 108 3 3 2 3

253 Б2.У.1

Учебная практика по получению 

первичных профессиональных умений 

и навыков, в том числе первичных 

умений и навыков научно-

исследовательской деятельности

Вар 2 108 108 3 3 2 3 36 1,50 35
Технология переработки продукции 

животноводства
опк-1; пк-12

254 *
255
256 Б2.Н

257 *
258
259 Б2.П 540 540 15 15 8 12 2 3

260 Б2.П.1

Производственная практика по 

получению профессиональных умений 

и опыта профессиональной 

деятельности (в том числе 

технологическая)

Вар 4 216 216 6 6 4 6 36 1,50 35
Технология переработки продукции 

животноводства
ок-3; пк-11, 28

261 Б2.П.2 Научно-исследовательская работа Вар 4 216 216 6 6 4 6 36 1,50 35 Технология переработки продукции животноводстваопк-2; пк-26, 5, 6, 7, 8

262 Б2.П.3 Преддипломная практика Вар 5 108 108 3 3 2 3 36 1,50 35 Технология переработки продукции животноводстваопк-2; пк-9, 13, 28

263 *
264
265

266
По 

ЗЕТ

По 

плану

Конта

кт.р.
СР ЗЕТ Эксп Факт СР Ауд СР Ауд СР Ауд СР Ауд СР Ауд

267 Б3 324 324 63 36 9 9 9 6 9 -

268
269

270
По 

ЗЕТ

По 

плану

Конта

кт.р.
СР Контр Эксп Факт

271 Б3.Г 1 108 108 63 36 9 3 3 2 61 36 9 3 -

272 5 108 108 63 36 9 3 3 2 61 36 9 3 36 35
Технология переработки продукции 

животноводства
опк-2; пк-6, 11, 27, 28

273

275 *
276
277

278
По 

ЗЕТ

По 

плану

Конта

кт.р.
СР ЗЕТ Эксп Факт СР Ауд СР Ауд СР Ауд СР Ауд СР Ауд

279 Б3.Д 216 216 6 6 4 6

280 Б3.Д.1

Подготовка к процедуре защиты и 

процедура защиты выпускной 

квалификационной работы

Баз 216 216 6 6 4 6 36 1,50 35
Технология переработки продукции 

животноводства
опк-2; пк-27, 28, 6, 11

281 *
282
283

284
По 

ЗЕТ

По 

плану

Конта

кт.р.
СР Контр Эксп Факт

285 ФТД -

286 *

1 Производственный учет и отчетность

в т.ч. часов в инт. форме:

Материальный учет в молочной промышленности

1
Методы исследования молока и молочных 

продуктов
в т.ч. часов в инт. форме:

Физико-химические методы исследования

Индекс Наименование Экз Зач
Зач. 

с О.
КП КР

Всего часов ЗЕТ

Недель

Часов

ЗЕТ Недель

Часов

ЗЕТ Недель

Часов

ЗЕТ Недель

Часов

ЗЕТНедель

Часов

ЗЕТ Компетенции
Итого Итого Итого Итого Итого

Часов 

в ЗЕТ

ЗЕТ в 

нед.

108 432 108

Учебная практика 108

Практики

108

Научно-исследовательская работа

Производственная практика 432 108

216

216

108

Индекс Наименование Экз Зач
Зач. 

с О.
КП КР

Всего часов ЗЕТ

Недель

Часов

ЗЕТ Недель

Часов

ЗЕТ Недель

Часов

ЗЕТ Недель

Часов

ЗЕТ
ЗЕТ в 

нед.
Недель

Часов

ЗЕТ Компетенции
Итого Итого Итого Итого Итого

Часов 

в ЗЕТ

Государственная итоговая аттестация 1

Индекс Наименование Экз За ЗаО КП КР К

Всего часов ЗЕТ

Лек Лаб Пр ИЗ СРС
Конт

роль
ЗЕТ Лек Лаб Пр ИЗ СРС

Конт

роль
ЗЕТ Лек Лаб Пр ИЗ СРС

Конт

роль
ЗЕТ Лек Лаб Пр ИЗ СРС

Конт

роль
ЗЕТ Лек Лаб Пр ИЗ СРС

Конт

роль
ЗЕТ

Часов 

в ЗЕТ
Компетенции

Подготовка и сдача государственного экзамена

Б3.Г.1
Подготовка к сдаче и сдача государственного 

экзамена
в т.ч. часов в инт. форме:

ЗЕТ в 

нед.

Индекс Наименование

Всего часов ЗЕТ

Недель

Часов

ЗЕТ Недель

Часов

ЗЕТ Недель

Часов

ЗЕТ ЗЕТНедель

Часов

ЗЕТ
Часов 

в ЗЕТ

ЗЕТ в 

нед.
Недель

Часов

Компетенции
Итого Итого Итого Итого Итого

Подготовка и защита ВКР 216

216

Индекс Наименование Экз За ЗаО КП КР К

Всего часов ЗЕТ

Лек Лаб Пр ИЗ СРС
Конт

роль
ЗЕТ Лек Лаб Пр ИЗ СРС

Конт

роль
ЗЕТ Лек Лаб Пр ИЗ СРС

Конт

роль
ЗЕТ Лек Лаб Пр ИЗ СРС

Конт

роль
ЗЕТ Лек Лаб Пр ИЗ СРС

Конт

роль
ЗЕТ Компетенции

Факультативы

Часов 

в ЗЕТ

ЗЕТ в 

нед.


