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69 69 2484 2484 1512 648 324 180 21 756 60 24 108 456 108 27 972 112 112 32 512 96 108 21 756 84 96 12 360 96 108
38 38 1368 1368 638 514 216 94 21 756 60 24 108 456 108 13 468 48 32 32 208 40 108 4 144 18 12 12 84 18

+ Б1.О.01 Интеллектуальная собственность и патентоведение 1 4 4 36 144 144 36 72 36 8 4 144 12 24 72 36 12 эксплуатации и ремонта транспортно-
технологических машин и комплексов УК-1

+ Б1.О.02 Деловой иностранный язык 1 3 3 36 108 108 12 96 2 3 108 12 96 22 гуманитарных дисциплин УК-4; УК-5

+ Б1.О.03 Методология и методы научных исследований 2 1 6 6 36 216 216 100 80 36 16 3 108 12 24 72 3 108 16 16 32 8 36 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции УК-2

+ Б1.О.04 Современные методы сбора и обработки 
информации 1 3 3 36 108 108 36 72 8 3 108 12 24 72 20 экономики агропромышленного комплекса УК-1

+ Б1.О.05 Пищевые и биологически активные добавки 1 4 4 36 144 144 36 72 36 12 4 144 12 24 72 36 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ОПК-3

+ Б1.О.06 Микробиология и эпидемиология в области питания 1 4 4 36 144 144 36 72 36 12 4 144 12 24 72 36 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-3

+ Б1.О.07 Организация и управление производством 2 3 3 36 108 108 64 8 36 6 3 108 8 16 40 8 36 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ОПК-1

+ Б1.О.08 Контроль производства и качества продукции 2 3 3 36 108 108 96 12 8 3 108 16 16 64 12 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ОПК-3

+ Б1.О.09 Проектирование технологических процессов 3 2 2 36 72 72 66 6 6 2 72 6 12 48 6 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ОПК-4

+ Б1.О.10 Методы исследований в технологии продуктов 
питания 2 4 4 36 144 144 96 12 36 8 4 144 8 16 72 12 36 15 технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции ОПК-2; ОПК-5

+ Б1.О.11 Педагогические технологии 3 2 2 36 72 72 60 12 8 2 72 12 12 36 12 22 гуманитарных дисциплин ОПК-6

31 31 1116 1116 874 134 108 86 14 504 64 80 304 56 17 612 66 84 276 78 108
+ Б1.В.01 Биотехнология  продуктов лечебного и 

профилактического питания 3 2 7 7 36 252 252 192 24 36 20 3 108 16 16 64 12 4 144 12 24 60 12 36 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ПК-2

+ Б1.В.02 Технология продуктов функционального питания 3 2 6 6 36 216 216 150 30 36 14 3 108 16 16 64 12 3 108 6 12 36 18 36 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ПК-2

+ Б1.В.03 Биотехнологические процессы в производстве 
ферментированных продуктов 2 4 4 36 144 144 128 16 12 4 144 16 32 80 16 15 технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции ПК-1

+ Б1.В.04 Современные технологии продуктов питания 
животного происхождения 3 3 3 36 108 108 96 12 8 3 108 12 12 72 12 15 технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции ПК-1

+ Б1.В.05 Методология проектирования продуктов питания с 
заданными свойствами и составом 3 2 7 7 36 252 252 188 28 36 16 4 144 16 16 96 16 3 108 12 12 36 12 36 15 технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции ПК-2

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 3 2 2 72 72 60 12 8 2 72 12 12 36 12 ПК-1

+ Б1.В.ДВ.01.01 Разработка  и реализация проектов в пищевой 
отрасли 3 2 2 36 72 72 60 12 8 2 72 12 12 36 12 15 технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции ПК-1

- Б1.В.ДВ.01.02 Разработка научно-технической документации на 
продукты питания из  животного сырья 3 2 2 36 72 72 60 12 8 2 72 12 12 36 12 15 технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции ПК-2

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 3 2 2 72 72 60 12 8 2 72 12 12 36 12 ПК-2

+ Б1.В.ДВ.02.01 Научные и практические основы производства 
функциональных продуктов питания 3 2 2 36 72 72 60 12 8 2 72 12 12 36 12 15 технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции ПК-2

- Б1.В.ДВ.02.02 Современные перспективы развития биотехнологии 3 2 2 36 72 72 60 12 8 2 72 12 12 36 12 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ПК-1

42 42 1512 1512 1512 3 108 108 9 324 324 3 108 108 27 972 972
36 36 1296 1296 1296 3 108 108 9 324 324 3 108 108 21 756 756

+ Б2.О.01(У) Учебная технологическая практика 2 3 3 36 108 108 108 3 108 108 ОПК-2

+ Б2.О.02(П) Производственная технологическая  практика 4 9 9 36 324 324 324 9 324 324 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции УК-3; ОПК-4

+ Б2.О.03(П) Производственная практика (научно-
исследовательская работа) 1234 24 24 36 864 864 864 3 108 108 6 216 216 3 108 108 12 432 432 15 технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции УК-6; ОПК-5

6 6 216 216 216 6 216 216

+ Б2.В.01(Пд) Производственная преддипломная практика, в том 
числе научно-исследовательская работа 4 6 6 36 216 216 216 6 216 216 15 технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции ПК-1; ПК-2

9 9 324 324 8 280 36 9 324 8 280 36
+ Б3.01(Г) Подготовка к сдаче и сдача государственного 

экзамена 4 3 3 36 108 108 8 64 36 3 108 8 64 36 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ОПК-4; ПК-2

+ Б3.02(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной 
квалификационной работы

6 6 36 216 216 216 6 216 216 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ПК-
1; ПК-2

5 5 180 180 80 100 3 108 28 16 12 52 2 72 12 12 48
+ ФТД.01 Лабораторный контроль качества сырья и готовой 

продукции 2 2 2 36 72 72 32 40 2 72 16 16 40 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ОПК-3

+ ФТД.02 Сенсорный анализ 3 2 2 36 72 72 24 48 2 72 12 12 48 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ОПК-3

+ ФТД.03 Методика проведения патентных исследований 2 1 1 36 36 36 24 12 1 36 12 12 12 12 эксплуатации и ремонта транспортно-
технологических машин и комплексов ОПК-4

Семестр 3 Семестр 4

Блок 1.Дисциплины (модули) 
Обязательная часть 

ФТД.Факультативные дисциплины 

-Закрепленная кафедра-
Курс 1

- - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов
Курс 2

Семестр 1 Семестр 2

Блок 2.Практика 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Обязательная часть 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 



Наименование Формируемые компетенции

Дисциплины (модули) УК-1; УК-2; УК-4; УК-5; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ПК-1; ПК-2

Обязательная часть УК-1; УК-2; УК-4; УК-5; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6

Интеллектуальная собственность и патентоведение УК-1

Деловой иностранный язык УК-4; УК-5

Методология и методы научных исследований УК-2

Современные методы сбора и обработки информации УК-1

Пищевые и биологически активные добавки ОПК-3

Микробиология и эпидемиология в области питания ОПК-3

Организация и управление производством ОПК-1

Контроль производства и качества продукции ОПК-3

Проектирование технологических процессов ОПК-4

Методы исследований в технологии продуктов питания ОПК-2; ОПК-5

Педагогические технологии ОПК-6
Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений ПК-1; ПК-2

Биотехнология  продуктов лечебного и профилактического 
питания ПК-2

Технология продуктов функционального питания ПК-2
Биотехнологические процессы в производстве 
ферментированных продуктов ПК-1

Современные технологии продуктов питания животного 
происхождения ПК-1

Методология проектирования продуктов питания с 
заданными свойствами и составом ПК-2

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 ПК-1

Б1.В.ДВ.01.01 Разработка  и реализация проектов в пищевой отрасли ПК-1

Б1.В.ДВ.01.02 Разработка научно-технической документации на продукты 
питания из  животного сырья ПК-2

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 ПК-2

Б1.В.ДВ.02.01 Научные и практические основы производства 
функциональных продуктов питания ПК-2

Б1.В.ДВ.02.02 Современные перспективы развития биотехнологии ПК-1

Практика УК-3; УК-6; ОПК-2; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2

Обязательная часть УК-3; УК-6; ОПК-2; ОПК-4; ОПК-5

Учебная технологическая практика ОПК-2

Производственная технологическая  практика УК-3; ОПК-4
Производственная практика (научно-исследовательская 
работа) УК-6; ОПК-5

Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений ПК-1; ПК-2

Производственная преддипломная практика, в том числе 
научно-исследовательская работа ПК-1; ПК-2

Государственная итоговая аттестация УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ПК-1; ПК-2

Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена ОПК-4; ПК-2

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной 
квалификационной работы УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ПК-1; ПК-2

Факультативные дисциплины ОПК-3; ОПК-4
Лабораторный контроль качества сырья и готовой 
продукции ОПК-3

Сенсорный анализ ОПК-3

Методика проведения патентных исследований ОПК-4

Б1.В.ДВ.01

Б1.В.ДВ.02

Б2.О.01(У)

Б2.О.02(П)

Индекс
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Б1.О.02
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Б2.О

Б1.О.07

Б1.О.08

Б1.О.09
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Б1.О.10

Б1.В

Б1.В.01

Б1.В.02

Б1.В.03

Б1.В.04

Б1.В.05

ФТД

ФТД.01

ФТД.02

ФТД.03

Б2.О.03(П)

Б2.В

Б2.В.01(Пд)

Б3.01(Г)

Б3

Б3.02(Д)
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