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213 213 7668 7668 3274 3530 864 658 27 972 160 128 144 432 108 27 972 176 96 128 464 108 27 972 144 96 128 496 108 27 972 160 128 128 448 108 27 972 160 80 192 432 108 30 1080 198 162 126 486 108 27 972 176 128 112 448 108 21 756 144 48 132 324 108
119 119 4284 4284 1800 1944 540 396 27 972 160 128 144 432 108 19 684 112 96 64 304 108 17 612 80 64 80 316 72 17 612 96 48 112 284 72 17 612 96 64 128 288 36 13 468 90 54 72 180 72 9 324 48 32 32 140 72

+ Б1.Б.01 История 1 4 4 36 144 144 48 60 36 12 4 144 16 32 60 36 22 гуманитарных дисциплин ОК-2; ОК-4; ОК-7
+ Б1.Б.02 Русский язык и культура речи 2 2 2 36 72 72 32 40 10 2 72 16 16 40 22 гуманитарных дисциплин ОК-5
+ Б1.Б.03 Иностранный язык 2 1 6 6 36 216 216 80 100 36 20 3 108 16 32 60 3 108 32 40 36 22 гуманитарных дисциплин ОК-5; ОК-7
+ Б1.Б.04 Математика 2 1 7 7 36 252 252 96 120 36 26 3 108 16 32 60 4 144 16 32 60 36 18 высшей математики ОК-7; ОПК-1
+ Б1.Б.05 Информатика 1 3 3 36 108 108 48 60 12 3 108 16 16 16 60 26 физики и информатики ОПК-1
+ Б1.Б.06 Физика 1 4 4 36 144 144 48 60 36 12 4 144 16 16 16 60 36 26 физики и информатики ОК-7; ПК-24
+ Б1.Б.07 Химия 2 1 7 7 36 252 252 128 88 36 28 3 108 32 32 44 4 144 32 32 44 36 17 химии ОК-7; ПК-24

+ Б1.Б.08 Аналитическая химия и физико-химические 
методы анализа 2 4 4 36 144 144 64 80 12 4 144 32 32 80 17 химии ОК-7; ПК-24; ПК-26

+ Б1.Б.09 Физическая и коллоидная химия 3 4 4 36 144 144 48 96 12 4 144 16 32 96 17 химии ОК-7; ПК-24
+ Б1.Б.10 Биохимия 3 5 5 36 180 180 48 96 36 12 5 180 16 32 96 36 17 химии ОК-7; ПК-24; ПК-25

+ Б1.Б.11 Инженерная графика 1 3 3 36 108 108 48 24 36 12 3 108 16 32 24 36 12 эксплуатации и ремонта транспортно-
технологических машин и комплексов ОК-7; ПК-2

+ Б1.Б.12 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 48 24 10 2 72 16 32 24 10 физической культуры и спорта ОК-8

+ Б1.Б.13 Введение в профессиональную деятельность 1 2 2 36 72 72 32 40 10 2 72 16 16 40 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОК-7; ОПК-5; ПК-3

+ Б1.Б.14 Аграрная история России 2 2 2 36 72 72 32 40 6 2 72 16 16 40 22 гуманитарных дисциплин ОК-2
+ Б1.Б.15 Социология с основами политологии 3 2 2 36 72 72 32 40 8 2 72 16 16 40 22 гуманитарных дисциплин ОК-6

+ Б1.Б.16 Экология 3 3 3 36 108 108 48 24 36 12 3 108 16 32 24 36 1 экологии, почвоведения и агрохимии ОК-7; ПК-4

+ Б1.Б.17 Экономика 3 3 3 36 108 108 48 60 12 3 108 16 32 60 20 экономики агропромышленного 
комплекса ОК-3; ОК-7

+ Б1.Б.18 Философия 4 3 3 36 108 108 48 24 36 10 3 108 16 32 24 36 22 гуманитарных дисциплин ОК-1; ОК-7
+ Б1.Б.19 Правоведение 4 2 2 36 72 72 32 40 8 2 72 16 16 40 21 менеджмента, маркетинга и права ОК-4; ПК-6

+ Б1.Б.20 Безопасность жизнедеятельности 5 3 3 36 108 108 48 60 10 3 108 16 32 60 9 техносферной безопасности и 
природообустройства ОК-9; ОПК-4

+ Б1.Б.21 Механика 4 4 4 36 144 144 48 60 36 10 4 144 16 32 60 36 11 транспортно-энергетических средств и 
механизации АПК ОК-7; ПК-5; ПК-1

+ Б1.Б.22 Электротехника 4 3 3 36 108 108 48 60 10 3 108 16 32 60 24 электроэнергетики и электротехники ОК-9; ПК-5

+ Б1.Б.23 Теплотехника 4 3 3 36 108 108 48 60 12 3 108 16 16 16 60 11 транспортно-энергетических средств и 
механизации АПК ОК-7; ПК-5

+ Б1.Б.24 Товароведение продовольственных товаров 5 4 4 36 144 144 80 64 12 4 144 32 16 32 64 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОК-7; ПК-1

+ Б1.Б.25 Процессы и аппараты пищевых производств 5 5 5 36 180 180 64 80 36 12 5 180 16 16 32 80 36 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОК-7; ОПК-2

+ Б1.Б.26 Технология продукции общественного питания 67 5 7 14 14 36 504 504 250 182 72 38 5 180 32 32 32 84 5 180 36 36 18 54 36 4 144 32 32 44 36 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-3; ПК-6; ПК-1

+ Б1.Б.27 Оборудование предприятий общественного 
питания 6 6 5 5 36 180 180 72 72 36 16 5 180 36 18 18 72 36 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОПК-2; ПК-5

+ Б1.Б.28 Маркетинг 6 3 3 36 108 108 54 54 14 3 108 18 36 54 21 менеджмента, маркетинга и права ОК-3

+ Б1.Б.29 Проектирование предприятий общественного 
питания 7 7 5 5 36 180 180 48 96 36 10 5 180 16 32 96 36 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОПК-1; ПК-6; ПК-5

+ Б1.Б.30 Психология 4 2 2 36 72 72 32 40 8 2 72 16 16 40 22 гуманитарных дисциплин ОК-6
94 94 3384 3384 1474 1586 324 262 8 288 64 64 160 10 360 64 32 48 180 36 10 360 64 80 16 164 36 10 360 64 16 64 144 72 17 612 108 108 54 306 36 18 648 128 96 80 308 36 21 756 144 48 132 324 108

+ Б1.В.01 Микробиология 3 6 6 36 216 216 80 100 36 12 6 216 32 32 16 100 36 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-24; ПК-26

+ Б1.В.02
Стандартизация, метрология и подтверждение 
соответствия на предприятиях пищевого 
производства

6 3 3 36 108 108 54 54 12 3 108 18 36 54 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-6

+ Б1.В.03 Холодильная технология 6 3 3 36 108 108 54 54 12 3 108 18 36 54 15 технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции ОПК-2; ПК-1

+ Б1.В.04 Технологические добавки и улучшители для 
производства продуктов общественного питания 7 3 3 36 108 108 48 60 8 3 108 16 32 60 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОПК-3; ПК-1

+ Б1.В.05 Организация производства кулинарной продукции 
и кондитерских изделий 7 4 4 36 144 144 64 80 12 4 144 32 32 80 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОПК-3; ПК-1

+ Б1.В.06 Производственный учет и отчетность 8 3 3 36 108 108 48 60 10 3 108 24 24 60 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-6

+ Б1.В.07 Безопасность пищевой продукции на основе 
принципов ХАССП 8 3 3 36 108 108 60 48 14 3 108 24 24 12 48 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОПК-3; ПК-3

+ Б1.В.08 Идентификация и фальсификация товаров 8 4 4 36 144 144 60 48 36 14 4 144 24 24 12 48 36 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-3; ПК-6; ПК-1

+ Б1.В.09 Управление деятельностью предприятия 
общественного питания 8 5 5 36 180 180 48 96 36 10 5 180 24 24 96 36 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОК-4; ПК-6

+ Б1.В.10 Физиология питания 4 5 5 36 180 180 64 80 36 12 5 180 32 16 16 80 36 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОК-7; ПК-24; ПК-26

+ Б1.В.11 Организация производства и обслуживания на 
предприятиях общественного питания 56 9 9 36 324 324 136 116 72 20 5 180 32 32 80 36 4 144 36 36 36 36 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОК-6; ОПК-5; ПК-1

+ Б1.В.12 Эстетика в общественном питании 7 3 3 36 108 108 48 60 12 3 108 16 32 60 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-5; ПК-4

+ Б1.В.13 Санитария и гигиена питания 5 5 5 36 180 180 80 64 36 14 5 180 32 16 32 64 36 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-3; ПК-3

+ Б1.В.14 Основы научных исследований 2 4 4 36 144 144 64 80 10 4 144 32 32 80 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-25

+ Б1.В.15 Пищевая химия 4 2 2 36 72 72 48 24 4 2 72 16 32 24 17 химии ПК-24; ПК-26
+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.01 8 8 4 4 144 144 60 48 36 10 4 144 24 36 48 36 ОК-3; ПК-6

+ Б1.В.ДВ.01.01 Экономика организации общественного питания 8 8 4 4 36 144 144 60 48 36 10 4 144 24 36 48 36 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОК-3; ПК-6

- Б1.В.ДВ.01.02 Анализ финансово-хозяйственной деятельности 
предприятий 8 8 4 4 36 144 144 60 48 36 10 4 144 24 36 48 36 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОК-3; ПК-6

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.02 3 4 4 144 144 64 80 12 4 144 32 32 80 ОПК-1; ПК-5; ПК-2

+ Б1.В.ДВ.02.01 Технологии автоматизированного проектирования 
и расчетов в пищевой промышленности 3 4 4 36 144 144 64 80 12 4 144 32 32 80 15 технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции ОПК-1; ПК-5; ПК-2

- Б1.В.ДВ.02.02 Информационные технологии и расчеты в 
общественном питании 3 4 4 36 144 144 64 80 12 4 144 32 32 80 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОПК-1; ПК-5; ПК-2

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.03 2 4 4 144 144 64 80 8 4 144 32 32 80 ПК-1

+ Б1.В.ДВ.03.01 Физико-химические и структурно-механические 
основы пищевых производств 2 4 4 36 144 144 64 80 8 4 144 32 32 80 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ПК-1

- Б1.В.ДВ.03.02 Новые физико-химические методы обработки 
пищевых продуктов 2 4 4 36 144 144 64 80 8 4 144 32 32 80 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ПК-1

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.04 6 3 3 108 108 36 72 10 3 108 18 18 72 ОК-7; ПК-1

+ Б1.В.ДВ.04.01 Технологии хранения пищевых продуктов 6 3 3 36 108 108 36 72 10 3 108 18 18 72 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОК-7; ПК-1

- Б1.В.ДВ.04.02 Технология хранения и транспортирования 
продовольственных товаров 6 3 3 36 108 108 36 72 10 3 108 18 18 72 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОК-7; ПК-1

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.05 4 3 3 108 108 48 60 4 3 108 16 32 60 ПК-1

+ Б1.В.ДВ.05.01 Общая технология отрасли 4 3 3 36 108 108 48 60 4 3 108 16 32 60 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-1

- Б1.В.ДВ.05.02 Научные основы производства продуктов питания 4 3 3 36 108 108 48 60 4 3 108 16 32 60 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-24; ПК-26

+ Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.06 6 4 4 144 144 54 90 4 4 144 18 36 90 ОПК-2; ПК-1

+ Б1.В.ДВ.06.01 Технология рационального и диетического 
питания 6 4 4 36 144 144 54 90 4 4 144 18 36 90 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОПК-2; ПК-1

- Б1.В.ДВ.06.02 Экспертиза и диагностика ресторана 6 4 4 36 144 144 54 90 4 4 144 18 36 90 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-3; ПК-1

+ Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.07 7 3 3 108 108 80 28 16 3 108 32 32 16 28 ПК-1; ПК-25

+ Б1.В.ДВ.07.01 Кухни народов мира 7 3 3 36 108 108 80 28 16 3 108 32 32 16 28 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-1; ПК-25

- Б1.В.ДВ.07.02 Технология блюд зарубежной кухни 7 3 3 36 108 108 80 28 16 3 108 32 32 16 28 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ПК-1; ПК-25

+ Б1.В.ДВ.08 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.08 7 5 5 180 180 64 80 36 12 5 180 32 32 80 36 ОПК-3; ПК-6

+ Б1.В.ДВ.08.01 Контроль качества сырья и готовой продукции на 
предприятиях индустрии питания 7 5 5 36 180 180 64 80 36 12 5 180 32 32 80 36 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОПК-3; ПК-6

- Б1.В.ДВ.08.02 Экспертиза пищевых продуктов 7 5 5 36 180 180 64 80 36 12 5 180 32 32 80 36 17 химии ОПК-3; ПК-6
+ Б1.В.ДВ.09 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.09 8 2 2 72 72 48 24 10 2 72 24 24 24 ОК-5; ОК-6; ПК-4

+ Б1.В.ДВ.09.01 Профессиональная этика и этикет 8 2 2 36 72 72 48 24 10 2 72 24 24 24 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОК-5; ОК-6; ПК-4

- Б1.В.ДВ.09.02 Психология делового общения 8 2 2 36 72 72 48 24 10 2 72 24 24 24 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОК-5; ОК-6; ПК-4

+ Б1.В.ДВ.10 Элективные дисциплины по физической 
культуре и спорту

- Б1.В.ДВ.10.01 Общая физическая культура и спорт 23456
7 328 328 328 64 64 64 64 64 64 64 64 36 36 36 36 10 физической культуры и спорта ОК-8

- Б1.В.ДВ.10.02 Оздоровительная физическая культура и спорт 23456
7 328 328 328 64 64 64 64 64 64 64 64 36 36 36 36 10 физической культуры и спорта ОК-8

18 18 648 648 648 6 216 216 6 216 216 3 108 108 3 108 108
18 18 648 648 648 6 216 216 6 216 216 3 108 108 3 108 108

+ Б2.В.01(У)
Учебная практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков, в том числе 
первичных умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

2 6 6 36 216 216 216 6 216 216 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-1; ПК-25

+ Б2.В.02(П)
Производственная практика по получению 
профессиональных умений и опыта 
профессиональной деятельности

4 6 6 36 216 216 216 6 216 216 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-4; ОПК-5; ОПК-3; ОПК-1; ПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-5

+ Б2.В.03(П) Производственная практика (научно-
исследовательская работа) 6 3 3 36 108 108 108 3 108 108 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ПК-24; ПК-25; ПК-26

+ Б2.В.04(Пд) Производственная преддипломная практика 8 3 3 36 108 108 108 3 108 108 14 технологии продукции и организации 
общественного питания ОПК-1; ПК-6

9 9 324 324 288 36 9 324 288 36
9 9 324 324 288 36 9 324 288 36

+ Б3.Б.01(Г) Подготовка к сдаче и сдача государственного 
экзамена 8 3 3 36 108 108 72 36 3 108 72 36 14 технологии продукции и организации 

общественного питания ОК-6; ОПК-3; ОПК-5; ПК-6; ПК-1

+ Б3.Б.02(Д)
Защита выпускной квалификационной работы, 
включая подготовку к процедуре защиты и 
процедуру защиты

6 6 36 216 216 216 6 216 216 14 технологии продукции и организации 
общественного питания

ОК-9; ОК-8; ОПК-1; ОК-1; ОПК-2; ОК-7; ОК-3; ОК-2; ОК-4; ОК-6; ОК-5; ОПК-3; 
ОПК-5; ОПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-26; ПК-24; ПК-25

4 4 144 144 56 88 2 72 16 16 40 2 72 12 12 48
+ ФТД.01 Основы государственной и муниципальной службы 

в Российской Федерации 7 2 2 36 72 72 32 40 2 72 16 16 40 21 менеджмента, маркетинга и права ОК-4

+ ФТД.02 Технология карьеры 8 2 2 36 72 72 24 48 2 72 12 12 48 22 гуманитарных дисциплин ОК-7

Блок 1.Дисциплины (модули) 
Базовая часть 

Семестр 4
- - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов

ФТД.Факультативы 

-
Курс 4

Закрепленная кафедра
Семестр 8Семестр 7Семестр 6

Курс 2 Курс 3
Семестр 5

Курс 1
Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3

Вариативная часть 

Вариативная часть 

Блок 2.Практики 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 
Базовая часть 



Наименование Формируемые компетенции

Дисциплины (модули) ОК-7; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-4; ОК-3; ОК-9; ОК-1; ОК-4; ОК-2; ОПК-3; ОК-6; ОК-5; ОК-8; ОПК-5; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1; ПК-6; ПК-
2; ПК-24; ПК-25; ПК-26

Базовая часть ОК-8; ОК-9; ОК-3; ОПК-2; ОПК-4; ОК-5; ОК-4; ОК-1; ОК-6; ОК-2; ОК-7; ОПК-1; ОПК-3; ОПК-5; ПК-2; ПК-4; ПК-6; ПК-1; ПК-5; ПК-
3; ПК-26; ПК-24; ПК-25

История ОК-2; ОК-4; ОК-7

Русский язык и культура речи ОК-5

Иностранный язык ОК-5; ОК-7

Математика ОК-7; ОПК-1

Информатика ОПК-1

Физика ОК-7; ПК-24

Химия ОК-7; ПК-24
Аналитическая химия и физико-химические методы 
анализа ОК-7; ПК-24; ПК-26

Физическая и коллоидная химия ОК-7; ПК-24

Биохимия ОК-7; ПК-24; ПК-25

Инженерная графика ОК-7; ПК-2

Физическая культура и спорт ОК-8

Введение в профессиональную деятельность ОК-7; ОПК-5; ПК-3

Аграрная история России ОК-2

Социология с основами политологии ОК-6

Экология ОК-7; ПК-4

Экономика ОК-3; ОК-7

Философия ОК-1; ОК-7

Правоведение ОК-4; ПК-6

Безопасность жизнедеятельности ОК-9; ОПК-4

Механика ОК-7; ПК-5; ПК-1

Электротехника ОК-9; ПК-5

Теплотехника ОК-7; ПК-5

Товароведение продовольственных товаров ОК-7; ПК-1

Процессы и аппараты пищевых производств ОК-7; ОПК-2

Технология продукции общественного питания ОПК-3; ПК-6; ПК-1

Оборудование предприятий общественного питания ОПК-2; ПК-5

Маркетинг ОК-3

Проектирование предприятий общественного питания ОПК-1; ПК-6; ПК-5

Психология ОК-6

Вариативная часть ОК-7; ОПК-2; ОПК-3; ОК-4; ОК-3; ОПК-1; ОК-5; ОПК-5; ОК-8; ОК-6; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-1; ПК-6; ПК-25; ПК-24; ПК-26

Микробиология ПК-24; ПК-26

Стандартизация, метрология и подтверждение 
соответствия на предприятиях пищевого производства ПК-6

Холодильная технология ОПК-2; ПК-1
Технологические добавки и улучшители для производства 
продуктов общественного питания ОПК-3; ПК-1

Организация производства кулинарной продукции и 
кондитерских изделий ОПК-3; ПК-1

Производственный учет и отчетность ПК-6
Безопасность пищевой продукции на основе принципов 
ХАССП ОПК-3; ПК-3

Идентификация и фальсификация товаров ОПК-3; ПК-6; ПК-1
Управление деятельностью предприятия общественного 
питания ОК-4; ПК-6

Физиология питания ОК-7; ПК-24; ПК-26
Организация производства и обслуживания на 
предприятиях общественного питания ОК-6; ОПК-5; ПК-1

Эстетика в общественном питании ОПК-5; ПК-4

Санитария и гигиена питания ОПК-3; ПК-3

Основы научных исследований ПК-25

Пищевая химия ПК-24; ПК-26

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.01 ОК-3; ПК-6
Б1.В.ДВ.01.01 Экономика организации общественного питания ОК-3; ПК-6

Б1.В.ДВ.01.02 Анализ финансово-хозяйственной деятельности 
предприятий ОК-3; ПК-6

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.02 ОПК-1; ПК-5; ПК-2

Б1.В.ДВ.02.01 Технологии автоматизированного проектирования и 
расчетов в пищевой промышленности ОПК-1; ПК-5; ПК-2

Б1.В.ДВ.02.02 Информационные технологии и расчеты в общественном 
питании ОПК-1; ПК-5; ПК-2

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.03 ПК-1

Б1.В.ДВ.03.01 Физико-химические и структурно-механические основы 
пищевых производств ПК-1

Б1.В.ДВ.03.02 Новые физико-химические методы обработки пищевых 
продуктов ПК-1

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.04 ОК-7; ПК-1
Б1.В.ДВ.04.01 Технологии хранения пищевых продуктов ОК-7; ПК-1

Б1.В.ДВ.04.02 Технология хранения и транспортирования 
продовольственных товаров ОК-7; ПК-1

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.05 ПК-1
Б1.В.ДВ.05.01 Общая технология отрасли ПК-1
Б1.В.ДВ.05.02 Научные основы производства продуктов питания ПК-24; ПК-26

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.06 ОПК-2; ПК-1
Б1.В.ДВ.06.01 Технология рационального и диетического питания ОПК-2; ПК-1
Б1.В.ДВ.06.02 Экспертиза и диагностика ресторана ОПК-3; ПК-1

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.07 ПК-1; ПК-25
Б1.В.ДВ.07.01 Кухни народов мира ПК-1; ПК-25
Б1.В.ДВ.07.02 Технология блюд зарубежной кухни ПК-1; ПК-25

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.08 ОПК-3; ПК-6

Б1.В.ДВ.08.01 Контроль качества сырья и готовой продукции на 
предприятиях индустрии питания ОПК-3; ПК-6

Б1.В.ДВ.08.02 Экспертиза пищевых продуктов ОПК-3; ПК-6

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.09 ОК-5; ОК-6; ПК-4
Б1.В.ДВ.09.01 Профессиональная этика и этикет ОК-5; ОК-6; ПК-4
Б1.В.ДВ.09.02 Психология делового общения ОК-5; ОК-6; ПК-4

Элективные дисциплины по физической культуре и спорту

Б1.В.ДВ.10.01 Общая физическая культура и спорт ОК-8
Б1.В.ДВ.10.02 Оздоровительная физическая культура и спорт ОК-8

Практики ОПК-4; ОПК-5; ОПК-3; ОПК-1; ПК-1; ПК-5; ПК-3; ПК-6; ПК-4; ПК-2; ПК-25; ПК-24; ПК-26

Вариативная часть ОПК-4; ОПК-5; ОПК-3; ОПК-1; ПК-1; ПК-5; ПК-3; ПК-6; ПК-4; ПК-2; ПК-25; ПК-24; ПК-26
Учебная практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков, в том числе 
первичных умений и навыков научно-исследовательской 
деятельности

ОПК-1; ПК-25

Производственная практика по получению 
профессиональных умений и опыта профессиональной 
деятельности

ОПК-4; ОПК-5; ОПК-3; ОПК-1; ПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-5

Производственная практика (научно-исследовательская 
работа) ПК-24; ПК-25; ПК-26

Производственная преддипломная практика ОПК-1; ПК-6

Государственная итоговая аттестация ОК-9; ОК-8; ОПК-1; ОК-1; ОПК-2; ОК-7; ОК-3; ОК-2; ОК-4; ОК-6; ОК-5; ОПК-3; ОПК-5; ОПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-
3; ПК-26; ПК-24; ПК-25

Базовая часть ОК-9; ОК-8; ОПК-1; ОК-1; ОПК-2; ОК-7; ОК-3; ОК-2; ОК-4; ОК-6; ОК-5; ОПК-3; ОПК-5; ОПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-
3; ПК-26; ПК-24; ПК-25

Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена ОК-6; ОПК-3; ОПК-5; ПК-6; ПК-1

Защита выпускной квалификационной работы, включая 
подготовку к процедуре защиты и процедуру защиты

ОК-9; ОК-8; ОПК-1; ОК-1; ОПК-2; ОК-7; ОК-3; ОК-2; ОК-4; ОК-6; ОК-5; ОПК-3; ОПК-5; ОПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-
3; ПК-26; ПК-24; ПК-25

Факультативы ОК-4; ОК-7

ОК-4; ОК-7
Основы государственной и муниципальной службы в 
Российской Федерации ОК-4

Технология карьеры ОК-7
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